ARtuelle regionale Genussmomente

Knusprig gebratenes Schiufele € 198
Roher Klof§

FrinRischer Rahmsauerbraten € 208
Roher Klof " oder hausgemachte Spitzle

Schweinelendchen gebraten mit frischen Pfifferlinge € 258
Hausgemachte Spitze

Gebackenes Kotelett € 168
Kartoffelsalat und Kraut-Karotten-Salat

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken in Butter gebraten € 278
Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelsalat

Cordon Bleu vom Schwein € 198
Pommer Frites oder Kartoffelsalat

Schweineschnitzel in Butter gebraten € 168
Pommer Frites oder Kartoffelsalat

Pfeffersteak vom argentinischen Rind an Cognac-Rahmsauce € 398
Mediteranes Gemiise und Rnusprigen Kartoffelspalten

3 Fleischespiefe (Schweinefilet) vom Grill € 228
Fruchtiges Parikagemiise (angenehme Schirfe), Schafskdse und Pommes Frites

2 Frankische Bratwiirste € 108
SauerRraut und Brot oder Kartoffelsalat

Sisser Genuss
Hausgemachtes Aperol-Tiramisu mit erfrischendem Fruchtsorbet € 88
Apfelkiichle mit Bourbon-Vanilleeis und feinen Zimtzucker, Sahne € 78

--- weitere Dessertvariationen finden Sie auf der Dessertseite ---

1: geschwefelt; 2: Konservierungsstoffe



Hausgemachte Suppen

EisgeRiihlte Gurkensuppe mit Rnackigen Gurkenwiirfeln und frischen Dill
Probierportion:

Kraftbrihe mit GriefSR(0fSchen und Omeletten

Fischsuppe — Unsere Spezialitit
Verschiedene Meeresfische, ausgewdhlte Gemiise, reichlich Weifswein,

ein Schuf§ Pernod und auf einander abgestimmte Gewiirze — dazu Knoblauchbrot

Kleine Schmankerl

GrofSer Salatteller
mit gebratenen Truthahnstreifen

mit gebratenen Rinderfiletstreifen
--- alle mit Brot ---

Frinkische Bruschetta auf gerdsteten Schwarzbrot
mit ZiegenfrischRdse, Tomaten und BasiliRum

Gerduchertes LachsschmanRerl mit hausgemachtem Kartoffelpuffer
an Wildkriutersalat und Sahnemeerrettich

Sommerruccola mit Wassermelone und Feta-Kdse

Vegetarisch

Kdsespdtzle mit Rostzwiebeln
Frische Salate

--- weitere vegetarische Gerichte finden Sie unter "Frische Pfiferlinge"” ---
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Fisch

In Panko Panade gebackenes Goldbarschfilet € 178
Frische Salate und Kartoffelsalat, Remouladensauce

Gerducherter Lachs an hausgemachten Kartoffelpuffern € 188
an WildRriutersalat und Safinemeerrettich
Frisch von der Erlengrund Fischerei Rau

Frinkisches Saiblingsfilet im Ofen gebraten € 288
auf Friihlingsgemiise und leichter Aquavitsauce, Rosmarinkartoffeln



Grill

Besonders sorgfdiltig haben wir fiir Sie gut abgehangenes Fleisch von bester Qualitit gewdhlt.

Unsere zarten Steaks servieren wir Ihnen mit Knoblauchbrot. Frei nach Ihrem Geschmack,

Ronnen Sie dazu einer unseren hausgemachten Saucen wdhlen:
Krdauterbutter oder Café de Paris

Wir grillen Thr Steak nach Wunsch ENGLISH, MEDIUM oder VAELL DONE.

Filet 140 gr
Filet 180 gr
Filet 250 gr

Rumpsteak 200 gr
... dazu Beilagen und Salate

Rosmarin Kartoffeln € 48
®Pommes Frites € 4,8
Berner Rysti (mit Speck) € 5,8

Schweinelendchen vom Grill
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frischer bunter Salat
frischer grofSer Salat

mediterranes Gemiise

mit Krauterbutter oder Café de Paris, frittierte Kartoffelecken

Grillteller ,Altes Rathaus“

Lendchen vom Rind, Lamm, Schwein, Pute, und gebratener Speck,

mit Krauterbutter oder Café de ®Paris, Pommes Frittes
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MDessert

Bourbon-Vanilleeis mit heissen Beeren und Sahne

Apfelkiichle mit Bourbon-Vanilleeis und feinen Zimtzucker, Sahne
Kleine Portion Kaiserschmarr n mit hausgemachten Apfelkompott
Walnuss-Tis mit Tierlikor und Sahne

Lauwarmer Schokpbrownie-Muyffin
mit frischen Beerern, Bourbon-Vanilleeis und Sahne

Fiir die Kleinen mit der grofien Hunger
- und andersherum -

Dori’s Lieblingsteller
Hausgemachte Fischstibchen, Pommes Frittes und Ketchup

Superman’s Teller
Paniertes Schweineschnitzel, Pommes Frittes und Ketchup
Elsa’s Lieblingsgericht

Schweinelendchen gebraten, auf Spaghettine mit Tomatensauce

€ 68
€ 78
€ 88
€ 68
€ 78
€ 10,8
€ 10,8
€ 10,8



