
Knusprig gebratenes Schäufele € 19,8
Roher Kloß

Fränkischer Rahmsauerbraten € 20,8

Roher Kloß 1,2  oder hausgemachte Spätzle

Schweinelendchen gebraten mit frischen Pfifferlinge € 25,8
Hausgemachte Spätze

Gebackenes Kotelett € 16,8
Kartoffelsalat und Kraut-Karotten-Salat

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken in Butter gebraten € 27,8
Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelsalat

Cordon Bleu vom Schwein € 19,8
Pommer Frites oder Kartoffelsalat

Schweineschnitzel in Butter gebraten € 16,8
Pommer Frites oder Kartoffelsalat

Pfeffersteak vom argentinischen Rind an Cognac-Rahmsauce € 39,8
Mediteranes Gemüse und knusprigen Kartoffelspalten

3 Fleischespieße (Schweinefilet) vom Grill € 22,8
Fruchtiges Parikagemüse (angenehme Schärfe), Schafskäse und Pommes Frites

2 Frankische Bratwürste € 10,8
Sauerkraut und Brot oder Kartoffelsalat

Hausgemachtes Aperol-Tiramisu mit erfrischendem Fruchtsorbet € 8,8

Apfelküchle mit Bourbon-Vanilleeis und feinen Zimtzucker, Sahne € 7,8

   --- weitere Dessertvariationen finden Sie auf der Dessertseite ---

Aktuelle regionale Genussmomente

Süsser Genuss

  1: geschwefelt; 2: Konservierungsstoffe



Eisgekühlte Gurkensuppe mit knackigen Gurkenwürfeln und frischen Dill € 6,8

Probierportion: € 2,8

Kraftbrühe mit Grießklößchen und Omeletten € 6,8

Fischsuppe – Unsere Spezialität € 9,8
Verschiedene Meeresfische, ausgewählte Gemüse, reichlich Weißwein, 

ein Schuß Pernod und auf einander abgestimmte Gewürze – dazu Knoblauchbrot

Großer Salatteller € 10,8

mit gebratenen Truthahnstreifen € 16,8

mit gebratenen Rinderfiletstreifen € 19,8
   --- alle mit Brot ---

Fränkische Bruschetta auf gerösteten Schwarzbrot € 6,8
mit Ziegenfrischkäse, Tomaten und Basilikum

Geräuchertes Lachsschmankerl mit hausgemachtem Kartoffelpuffer € 13,8
an Wildkräutersalat und Sahnemeerrettich

Sommerruccola mit Wassermelone und Feta-Käse € 11,8

Käsespätzle mit Röstzwiebeln € 16,8
Frische Salate

   --- weitere vegetarische Gerichte finden Sie unter "Frische Pfiferlinge" ---

Hausgemachte Suppen

Kleine Schmankerl

Vegetarisch



In Panko Panade gebackenes Goldbarschfilet € 17,8
Frische Salate und Kartoffelsalat, Remouladensauce

Geräucherter Lachs an hausgemachten Kartoffelpuffern € 18,8
an Wildkräutersalat und Sahnemeerrettich

Fränkisches Saiblingsfilet im Ofen gebraten € 28,8
auf Frühlingsgemüse und leichter Aquavitsauce, Rosmarinkartoffeln

Fisch

Frisch von der Erlengrund Fischerei Rau



Filet  140 gr € 25,8

Filet  180 gr € 32,8

Filet  250 gr € 44,8

Rumpsteak 200 gr € 27,8

… dazu Beilagen und Salate

Rosmarin Kartoffeln € 4,8 frischer bunter Salat € 5,8

Pommes Frites € 4,8 frischer großer Salat € 10,8
Berner Rösti (mit Speck) € 5,8 mediterranes Gemüse € 6,8

Schweinelendchen  vom Grill € 22,8
mit Kräuterbutter oder Café de Paris, frittierte Kartoffelecken

Grillteller „Altes Rathaus“ € 23,8
Lendchen vom Rind, Lamm, Schwein, Pute, und gebratener Speck

mit Kräuterbutter oder Café de Paris, Pommes Frittes

Besonders sorgfältig haben wir für Sie gut abgehangenes Fleisch von bester Qualität gewählt. 
Unsere zarten Steaks servieren wir Ihnen mit Knoblauchbrot. Frei nach Ihrem Geschmack 

können Sie dazu einer unseren hausgemachten  Saucen wählen:
Kräuterbutter oder Café de Paris

Wir grillen Ihr Steak nach Wunsch ENGLISH, MEDIUM oder WELL DONE.

Grill



Bourbon-Vanilleeis mit heissen Beeren und Sahne € 6,8

Apfelküchle mit Bourbon-Vanilleeis und feinen Zimtzucker, Sahne € 7,8

Kleine Portion Kaiserschmarr´n mit hausgemachten Apfelkompott € 8,8

Walnuss-Eis mit Eierlikör und Sahne € 6,8

Lauwarmer Schokobrownie-Muffin € 7,8
mit frischen Beerern, Bourbon-Vanilleeis und Sahne

Dori´s Lieblingsteller € 10,8
Hausgemachte Fischstäbchen, Pommes Frittes und Ketchup

Superman´s Teller € 10,8
Paniertes Schweineschnitzel, Pommes Frittes und Ketchup

Elsa´s Lieblingsgericht € 10,8
Schweinelendchen gebraten, auf Spaghettine mit Tomatensauce

Dessert

Für die Kleinen mit der großen Hunger
- und andersherum -


