Zur Einstimmunyg auf die Ralten Wintertage
€ 690

Heifer Aperol

Schweinelendchen gebraten mit frischen Pfifferlingen

Hausgemachte Spdtzle

Zwiebelrostbraten (200 gr. Rumpsteak , medium gebraten)

Kartoffelpiiree

1/2 Ente mit Blaukraut
Roher Kloff (1,2,)

Knusprig gebratenes Schiufele -
Roher Klof§ (1,2,)

Wiener Schnitzel (vom Kalb) in Butter gebraten
Kartoffelsalat oder Rosmarin Kartoffeln

Cordon Blew vom Schwein
Kartoffelsalat oder Pommes Frites

Frinkischer Sauerbraten
Roher Klof§ (1,2,) oder hausgemachte Spitzle

Schweineschnitzel in Butter gebraten
Kartoffelsalat oder Pommes Frites

Pfeffersteak, (200 gr. vom Filet) mit Cognac-Rahmsauce

Mediterranes Gemiise - Fritierte Kartoffelspalten

3 Fleischspiefe ( Schweinefilet) vom Grill
Fruchtiges Paprikagemiise, angenehm Scharf)
Schafskése und Pommes Frites

2 Stk, Frinkische Bratwiirste
mit Sauerkraut und Brot oder mit Kartoffelsalat

Dessert
Quarkplinsen mit Blaubeerkompott

Vanille-Eis und Sahne

1: geschwefelt - 2 : Konservierungsstoffe

€ 23,80

€ 30,80

€ 26,80

€ 19,80

€ 27,80

€ 19,80

€ 20,80

€ 16,80

€ 39,80

€ 22,00

€ 10,80

€ 890



Hausgemachte Suppen
Kiirbiscremesuppe mit Kijirbis-Of und Kernen

Als Probierportion

Kraftbriihe mit GriefR5fSchen und Omeletten
Fischsuppe — Unsere Spezialitit

Verschiedene Meeresfische, ausgewdihlte Gemiise,
reichlich Weifswein, ein Schuf§ Pernod und auf einander
abgestimmte Gewiirze — dazu Knoblauchbrot

Kleine Schmanker(
GrofSer Salatteller

mit gebratenen Truthahnstreifen

mit gebratenen Rinderfiletstreifen
alle mit Knoblauchbrot

Frankische Bruschetta auf gerdsteten Schwarzbrot
mit ZiegenfrischRdse, Tomaten und BasiliRum

Gratinierter ZiegenRdse
Wildkriutersalat, Walnusskerne und Knoblauchbrot

Gerducherter Lachs mit hausgemachten Kartoffelpuffer

Wildkriutersalat und Sahnemeerrettich

Feldsalat mit Speck und Croutons
Vegetarisch
Kisespitzle mit Rostzwiebeln
Frische Salate

Tagliatelle mit Kjirbis, Gemiise und Cherry-Tomaten

Frische Ravioli
mit Ricottakdsefiillung auf Blattspinat, Pestosauce,
gerillten Zuchhinischeiben und mit Parmesan iiberbacken

€ 6,00
€ 280
€ 6,00

€ 8380

€ 10,00
€ 16,80
€ 19,80

€ 6,80

€ 16,80

€ 12,80

€ 7,80

€ 16,80

€ 17,80

€ 17,80



ebackenes Goldbarschfilet € 16,80
G

Frische Salate und Kartoffelsalat

Remouladensauce

Gerducherter Lachs mit hausgemachten Kartoffelpuffer € 17,80

Wildkriutersalat und Sahnemeerrettich

Von der Erlengrund Fischerei Rau

Frankisches Saiblingsfilet in Olivendl gebraten € 2580
auf Gemiisebeet mit einer leichten Weiffweinsauce

Rosmarinkartoffeln

Portion Karpfenfilet gebacken (ca. 250 gr.) € 22,50
Kartoffelsalat und Selleriesalat

% Karpfen gebacken € 23,50 - 29,00
Kartoffelsalat und Selleriesalat



Grill

Besonders sorgfiltig haben wir fiir Sie gut abgehangenes Fleisch von bester Qualitit
gewdhlt. Unsere zarten Steaks servieren wir Ihnen mit Knoblauchbrot. Frei nach
Ihrem Geschmack Ronnen Sie dazu einer unseren hausgemachten Saucen wdhlen:
Krduterbutter oder Café de Paris

Filet 140 gr € 25,20
Filet 180 gr € 3240
Filet 250 gr € 45,00

Rumpsteak 200 gr € 27,00

Wir grillen Ihr Steak nach Wunsch english, medium oder well done.

.. dazu Beilagen und Salate

Rosmarin Kartoffeln € 4,20 bunter Salat € 5,40
Pommes Frites € 420 grofer Salat € 10,00
Berner Rosti € 5,40 mediterranes Gemiise € 6,20
Grillteller , Altes Rathaus* € 22,50
Lendchen vom Rind, Lamm, Schwein, Pute

und gebratener Speck,

Krdauterbutter oder Cafe de Paris, Pommes Frites



Es ist Gans-Zeit

1/4 Gans (Brust und Keule) Rnusprig gebraten
mit Schmorapfel
Roher Klofs (1, 2) und Apfelrotkohl

1: geschwefelt - 2 : Konservierungsstoffe

€ 37,50



Dessert

Vanille-Eis mit heifien Beeren und Sahne € 6,00
Walnuss-Eis mit Eierlikor und Sahne € 6,80
Lauwarmer SchoRobrownie-Muffin € 7,80

mit frischen Beeren, Vanilleeis und Sahne

Fiir unseren Kleinen mit dem grofien Hunger
- und andersherum-

Dori’s Lieblingsteller € 10,80

Hausgemachte Fischstibchen, Pommes Frites und Ketchup

Superman’s Teller € 10,80

Paniertes Schweineschnitzel, Pommes Frites und Ketchup

Prinzessin Elsa’s Lieblingsgericht € 10,80

Schweinelendchen gebraten, auf Spaghettini mit Tomatensauce
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